
 

 

LE CHOIX DES METS DE NOTRE MENU TERRE ET MER 
  

LE DOS DE COLIN  (MERLU DE LIGNE) A LA CREME AU SAUVIGNON 

 CHAMPIGNONS ET COQUILLAGES 

ROSACE DE COURGETTES ET RIZOTTO CREMEUX AUX COURGETTES 

OU 

LE DOS DE CABILLAUD ROTI AU JUS DE VIANDE  

ECHALOTTES CONFITES, CROUSTILLANT DE POMMES DE TERRE 

OU 

LE SUPREME DE VOLAILLE FERMIERE DE L’ARGOAT  

POINTES D’ASPERGES ET CHAMPIGNONS  ET  MOUSSELINE DE CAROTTES ET RIZOTTO 

OU 

LES AIGUILLETTES DE CANARD POELE  

SUPREME D’ORANGE, POMMES GAUFRETTES MAISON, BOUQUET DE MESCLUN 

 

 

LE CHOIX DE NOS DESSERTS ET FROMAGE DE NOTRE MENU TERRE ET MER 
L’ASSIETTE DES FROMAGES ET BOUQUET DE MESCLUN 

OU 

LA COUPE DE FROMAGE BLANC AU COULIS DE FRUITS ROUGES 

OU 

LA TARTE FEUILLETEE  AUX POMMES, CREME CHANTILLY ET GLACE VANILLE 

OU 

LA COUPE DE FRUITS FRAIS FACON MELBA  
(FRUITS FRAIS, GLACE VANILLE ET FRUITS ROUGES,  

COULIS DE FRUITS ROUGES, CREME CHANTILLY) 

OU 

LE GATEAU AUX TROIS CHOCOLATS ET SA CREME ANGLAISE 

OU 

LA TARTE TROPEZIENNE ET SA CREME ANGLAISE 

OU 

LA CHARLOTTE A LA VANILLE ET COULIS DE FRUITS ROUGES 

OU 

LA CREME BRULEE A LA VANILLE ET TUILE AUX AMANDES 

OU 

LA TRILOGIE DES GLACES ET SORBETS FAITS MAISON 

OU 

LE SORBET AUX POMMES FRAICHES ET CALVADOS, TUILE AUX AMANDES 

TARIF DE CE MENU : 25 EUROS 

Cette suggestion de menu dépend des marchés du jour 

Les mets proposés changent en fonction  

Du marché 

 


